
SUSHISUSHI  すしすし

* El sushi se sirve con salsa de soja,* El sushi se sirve con salsa de soja,
  jengibre encurtido y wasabi  jengibre encurtido y wasabi

NIGIRI-SUSHINIGIRI-SUSHI にぎり寿司 にぎり寿司
EL NIGIRI ES UNA PORCIÓN DE ARROZ CUBIERTA DE EL NIGIRI ES UNA PORCIÓN DE ARROZ CUBIERTA DE 
UNO O VARIOS INGREDIENTESUNO O VARIOS INGREDIENTES

SAKE NIGIRISAKE NIGIRI
Salmón

EBI NIGIRIEBI NIGIRI
Camarón cocido

MAGURO NIGIRIMAGURO NIGIRI
Atún rojo
-

MAKI-SUSHIMAKI-SUSHI　巻き寿司　巻き寿司
EL MAKI SUSHI ES UN ROLLO DE ARROZ Y OTROS EL MAKI SUSHI ES UN ROLLO DE ARROZ Y OTROS 
INGREDIENTES FORMADO POR MEDIO DE UN PEQUEÑO INGREDIENTES FORMADO POR MEDIO DE UN PEQUEÑO 
TAPETE: EL MAKISUTAPETE: EL MAKISU

DAIKON OSHINKO MAKIDAIKON OSHINKO MAKI
Rábano japonés encurtido

CALIFORNIA CALIFORNIA 
Surimi, queso crema, aguacate y pepino

DRAGON ROLLDRAGON ROLL

Camarón capeado y frito, aguacate, pepino, 
salsa de anguila y mayonesa picante

ATÚN PICANTEATÚN PICANTE

Atún fresco con queso crema y mayonesa picante
-

TEMAKI-SUSHITEMAKI-SUSHI　手巻き寿司　手巻き寿司
EL TEMAKI SUSHI ES UN ROLLO CÓNICO DE ARROZ Y EL TEMAKI SUSHI ES UN ROLLO CÓNICO DE ARROZ Y 
OTROS INGREDIENTES FORMADO POR MEDIO DE UN OTROS INGREDIENTES FORMADO POR MEDIO DE UN 
PEQUEÑO TAPETE: EL MAKISUPEQUEÑO TAPETE: EL MAKISU

YASAI TEMAKIYASAI TEMAKI
Pepino, aguacate, zanahoria, gérmen de soja

EBI TEMAKIEBI TEMAKI
Camarón cocido

SASHIMISASHIMI  刺身刺身

EL SASHIMI ES UN CORTE DELGADO DE PESCADO O EL SASHIMI ES UN CORTE DELGADO DE PESCADO O 
MARISCO SERVIDO CON SALSA SOJAMARISCO SERVIDO CON SALSA SOJA

MAGUROMAGURO
Atún rojo crudo

SAKESAKE
Salmón crudo

TATAKI TATAKI たたきたたき

FILETE DE PESCADO MARINADO Y MUY POCO COCIDO, FILETE DE PESCADO MARINADO Y MUY POCO COCIDO, 
REBANADO Y SERVIDO CON SALSA GENJIBRE Y CÍTRICOSREBANADO Y SERVIDO CON SALSA GENJIBRE Y CÍTRICOS

MAGUROMAGURO
Atún rojo

SAKESAKE
Salmón

Opción de origen vegetal (Whole Food Plant-Based)

Comer carnes, aves, mariscos, crustáceos o huevos 
crudos o poco cocidos puede aumentar el riesgo 
de enfermedades transmitidas por los alimentos, 
especialmente si tiene un problema de salud.



BENTOBENTO お弁当 お弁当

ES EL TRADICIONAL «PARA LLEVAR» JAPONÉS, LO ES EL TRADICIONAL «PARA LLEVAR» JAPONÉS, LO 
PROPONEMOS COMO UN MENÚ DE DEGUSTACIÓN. TODOS PROPONEMOS COMO UN MENÚ DE DEGUSTACIÓN. TODOS 
LOS PLATILLOS SE SIRVEN JUNTOS.LOS PLATILLOS SE SIRVEN JUNTOS.

YAKI SAKEYAKI SAKE

Salmón a la parrilla salsa teriyaki, arroz vapor, 
nigiri de camarón, rollo California, tempura de 
vegetales y ensalada mixta

TORIDONTORIDON

Pollo teriyaki, arroz vapor, nigiri de salmón, 
dragón roll, vegetales al wok y ensalada 
sunomono de pepino

GYU-DONGYU-DON

Saltado de res, arroz frito vegetariano, rollo de 
pepino, nigiri de salmón, vegetales al grill y 
ensalada picante de brotes de soja

DONBURIMONODONBURIMONO 丼もの 丼もの

PLATILLO DE ARROZ SERVIDO EN TAZÓN: PESCADO, PLATILLO DE ARROZ SERVIDO EN TAZÓN: PESCADO, 
CARNE, VEGETALES Y OTROS GUISADOS JUNTOS Y SERVIDO CARNE, VEGETALES Y OTROS GUISADOS JUNTOS Y SERVIDO 
SOBRE EL ARROZ CON CALDO A LA SOJA Y MIRINSOBRE EL ARROZ CON CALDO A LA SOJA Y MIRIN

KATSU-DONKATSU-DON カツ丼 カツ丼
Chuleta de cerdo empanada y frita, servida con 
salsa con huevo, caldo dashi de pescado

TORIDONTORIDON トリドン トリドン
Pollo teriyaki y arroz al vapor

GOHANMONO GOHANMONO -ご飯もの-ご飯もの

ARROCESARROCES

ARROZ BLANCOARROZ BLANCO ごはん ごはん
Arroz al vapor

YAKIMESHIYAKIMESHI 焼きめし 焼きめし
Arroz frito con jamón, camarón, cebolla, 
cebollín y huevo, sazonado con salsa soja

SHIRUMONO SHIRUMONO しるものしるもの

SOPASSOPAS

MISO-SHIRUMISO-SHIRU みそしる みそしる
Sopa clásica a base de miso, tofu, alga wakame 
y champiñones, aromatizada con bonito seco

SUMASI-JIRUSUMASI-JIRU すまし汁 すまし汁
Caldo claro de bonito seco, salsa soja y alga 
nori, servido con huevo cocido tamago

NERIMONONERIMONO ねりもの ねりもの

RAMENRAMEN ラーメン ラーメン
Ramen de pollo teryiaki, caldo con soja, ajo 
y genjibre, tallarines, vegetales, semilla de 
sésamo y cebolletas

UDONUDON うどん うどん
Tallarines de harina de trigo, tiras de res, col, 
cebolletas, shitake y salsa soja, conserva de jengibre

AGEMONO - AGEMONO - 揚げ物揚げ物

PLATILLOS FUERTES FRITOSPLATILLOS FUERTES FRITOS

KARAAGE DE POLLO FRITO KARAAGE DE POLLO FRITO からあげからあげ
Carne de pollo marinada con cebolla, jengibre, 
ajo, sake y soja, servida con salsa karashi de 
semilla de mostaza y raíz fuerte

CAMARONES TEMPURACAMARONES TEMPURAの天ぷらの天ぷら
Camarones fritos, acompañados de tempura de 
vegetales y salsa tibia de dashi, mirin y soja

YAKIMONOYAKIMONO 焼きもの 焼きもの

PLATILLOS FUERTES AL GRILLPLATILLOS FUERTES AL GRILL

ABURI RED TUNAABURI RED TUNA アブリマグロ アブリマグロ
Atún rojo marinado con sake, mirin y soja, 
asado a la plancha, servido con arroz gohan y 
salsa ponzu soja y cítricos

YAKI SALMONYAKI SALMON 焼き鮭 焼き鮭
Salmón a la parrilla con salsa teryiaki y 
albóndigas de arroz



DEZATODEZATO  デザートデザート

SOUFFLÉ CHEESECAKESOUFFLÉ CHEESECAKE スフレチーズケーキ スフレチーズケーキ
Cheesecake cocido al baño maría, jalea 
de albaricoque

GF PURINGF PURIN プリン プリン
Sabrosa y crema-gelatina al caramelo

KASUTERAKASUTERA カステラ カステラ
Bizcocho a la miel de abeja servido 
con salsa de mandarina

BANANABANANA バナナ バナナ
Banano frito en tempura, salsa tibia de
chocolate

FRIED ICE-CREAMFRIED ICE-CREAM 揚げアイス 揚げアイス
Helado de vainilla envuelto de bizcocho, frito 
y servido con salsa de frambuesa

P O S T R E SP O S T R E S



T E P P A N Y A K IT E P P A N Y A K I

ROLLO PRIMAVERAROLLO PRIMAVERA
Crujiente con salsa agridulce

SOPA MISO-SHIRUSOPA MISO-SHIRU
Sopa clásica a base de miso, tofu, alga 
wakame y champiñones, aromatizada con 
bonito seco

YAKIMESHIYAKIMESHI
Arroz frito con cebolla, cebollín y huevo, 
sazonado con salsa soja

PLATILLO PRINCIPAL - TEPPANPLATILLO PRINCIPAL - TEPPAN
Cocido a la minuta: pechuga de pollo y 
camarón

CHEESECAKE JAPONÉSCHEESECAKE JAPONÉS
Tarta de queso al horno con queso crema 
y claras de huevo montadas acompañado 
con helado de vainilla

El consumo de carnes, aves de corral, mariscos, crustáceos o huevos crudos 
o poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por 
los alimentos, especialmente si padece alguna afección médica.

  

 

  

 

 Opción de origen vegetal (Whole Food Plant-Based)
 Son platillos saludables que ayudan a mantener una dieta equilibrada
 Este platillo contiene lácteos o/y huevos
 Son platillos libres de gluten


